Benodigdheden:

— Zilvervliesrijst

— 350 gram kipfilet (voor de saté en voor door de nasi)
— Champignons

— Marinademix

— Kruidenmix voor nasi

— Seroendeng

— Gebakken uitjes

— Gebakken ei

— Saté

— Kroepoek

Bereiding:

Snij de kip in niet al te grote blokken (voor de saté iets groter dan voor de nasi).
Marineer het ene deel kip voor de saté zoals elders op deze pagina staat
beschreven en marineer het andere deel met marinademix. Snij de champignons
in schijfjes. Laat de kruidenmix voor nasi in warm water tien minuten wellen.
Kook ondertussen de zilvervliesrijst.

Giet een scheutje olijfolie in een wok en bak hierin de gemarineerde kip en
champignons. Voeg de gekookte rijst en gewelde kruidenmix toe en laat het
geheel lekker warm worden. Rijg het andere deel kip (nadat de marinade is
ingetrokken) voor de saté aan satéstokjes en maak deze klaar op de grill. Bak
als laatste een ei, voeg deze (geheel of in reepjes) toe en serveer de nasi samen
met seroendeng, gebakken uitjes en kroepoek.

Eet smakelijk!
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