Benodigdheden:

— 2 eetlepels olijfolie

— 400 gram kipfilet

— 3 uien

— 2 teentjes knoflook

— kopje drinkbouillon

— 2 eetlepels azijn

— 9 eetlepels ketjap

— 4 eetlepels ketchup

— 5 eetlepels bruine basterdsuiker
— 1 eetlepel sambal

— 4 eetlepels pindakaas
— 300 gram taugé

Bereiding

Kip bakken, daarna uit de pan.

Uien en knoflook bakken, daarna rest van de ingrediénten erin, als laatste de taugé. Het
lekkerst met rijst.



	Pittige kip (voor drie personen)

